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Henrike Heinicke ist die neue Weinprinzessin aus Bopfingen

»Ich lebe die Faszination flir Wein mit Leib und Seele” — Junge Generationen Uberzeugen

Henrike Heinicke, so heiflt die
neue Weinprinzessin aus Bop-
fingen. Der Weinbauverband
Wiirttemberg hat die 23-)ahri-
ge fiir die nachsten zwolf Mo-
nate gewdhlt. Im Interview
spricht Sie Uber die Wahl an
sich, Gber ihren Werdegang
und woher ihre Leidenschaft
fiir Weine kommt.

VON ANNIKA SCHNEIDER

B Frau Heinicke, wie fiihlen
Sie sich als frischgebackene
Weinprinzessin?
Ich bin ubergliicklich und fihle
mich geehrt das Amt der Wirt-
temberger Weinprinzessin flr
ein Jahr reprasentieren zu dir-
fen. Ich freue mich auf die vie-
len tollen Begegnungen und Er-
lebnisse, die noch kommen
werden. Vor allem freue ich
mich, das Weinland Wiirttem-
berg besser kennenzulernen.

B Was war es fiir ein Ge-
fiihl, vor so vielen Menschen
auf der Biihne stehen?
Befligelnd — Eigentlich macht
es mir viel Spal} Vortrage und
Reden vor einem groReren Pu-
blikum zu halten. Als es an der
Wahl dann soweit war, war ich
dann doch etwas aufgeregt. Es
hatdannaber sehrviel SpaR ge-
macht die 400 Gaste zu unter-
halten und Wissen tber Wein
zu vermitteln.

B Wie genau lauft die
Wahl ab?
Zur Wahl fur das Amt der Wiirt-
temberger Weinhoheiten sind
Bewerberinnen zugelassen, die
entweder aus einer Winzerfa-
milie stammen oder eine ent-
sprechende Berufsausbildung
vorweisen kdnnen. Daich Inter-
nationale Weinwirtschaft in
Geisenheim studiere, war ich
fir die Wahl zugelassen. Die

Wahl besteht im Grunde aus
zwei Teilen: eine geschlossene
Fachbefragung und die 6ffent-
liche Wahl, in der Ausstrahlung
und Auftreten bewertet wer-
den. In der Fachbefragung wur-
den mir verschiedene Fragen
zum Thema Wein und dem
Weinland Wirttemberg ge-
stellt. Ich sollte vor allem zu Zu-
kunftsthemen Stellung neh-
men und beispielsweise meine
Meinung zum Thema ProBiene,
Agrarpaket und Steillagenzu-
kunft im Weinbau abgeben.
Abends auf der Blihne mussten
wir vor Uiber 400 Gasten spiele-
risch Weinbegriffe definieren,
Weine beschreiben und Reden
halten. Das waren unter ande-
rem Aufgaben, die einen wah-
rend der Amtszeit erwarten.
B Kommen Sie aus einer

Winzerfamilie?

Nein, ich komme aus keiner
Winzerfamilie. Ich habe aber
sehr friih meine Leidenschaft
flr Wein entdeckt: Mit16 nahm
ich an einem Highschool Aus-
tausch in Australien teil. Meine
Gastfamilie wohnte im Barossa
Valley, eine bekannte Weinre-
gion in Sudaustralien. In der
Highschool belegte ich das
Fach Agriculture, dadurch habe
ich zum ersten Mal in meinem
Leben Trauben gelesen und war
an der Weinherstellung betei-
ligt. Meinen ersten Riesling ha-
beich dort, zusammen mit mei-
nem Gastvater, in einer Wein-
probe getrunken. Als ich zuriick
nach Deutschland kam, wurde
mir erst bewusst, dass Wein ja
auch im Landle direkt vor mei-
ner Haustlr angebaut wird. Ich
erkundigte mich, welche Még-
lichkeiten es im Weinbereich
gab und kam so auf Geisen-
heim. Dort studiere ich nun seit
2016 Internationale Weinwirt-

schaft und lebe die Faszination
flir Wein mit Leib und Seele.

B Konnen Sie etwas zu
Ilhrem Werdegang sagen?
Als Quereinstiegerin habe ich
friih angefangen Erfahrung im
Weinbereich zu sammeln. Mein
allererstes Praktikum habe ich
im Alter von 16 Jahren beim
Weingut Wohrwag in Unter-
tlirkheim absolviert und wah-
rend der Lese geholfen. Neben
dem Wein hege ich ebenfalls ei-
ne grofRe Leidenschaft fiirs Rei-
sen. Weshalb ich viel Arbeitser-
fahrung im Ausland gesammelt
habe. Mein Vorpraktikum fiir

Henrike Heinike.
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den Studiengang Internationa-
le Weinwirtschaft habe ich bei-
spielsweise auf Mallorca und in
Sudtirol jeweils im Weinver-
kauf auf Weingiitern absolviert.
Auf Mallorca habe ich mit 60
Personen englische und deut-
sche Weingutsfiihrungen und
Weinverkostungen gemacht,
was sehrviel Spall gemacht hat.
In Sudtirol war ich dann im ge-
hobenen Weinverkauf tatig
und habe Veranstaltungen mit
organisiert. In der Weinwelt ist
es zudem sehr von Vorteil fran-
z6sisch sprechen zu kénnen,
deshalb bin ich wahrend des
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Studiums nach Frankreich und
habe dort in einer Genossen-
schaft mein Franzosisch ver-
bessert. Mein Praxissemester
absolvierte ich dann 2018 in Ka-
lifornien und Alaska. Dort war
ich im Weinimport und -ver-
kauf tatig. Letztes Jahr war ich
mit meiner Bachelorarbeit be-
schaftigt und bin deshalb nicht
ins Ausland gegangen. Diese
schrieb ich mit Unterstiitzung
der  Schokoladenmanufaktur
Schell zum Thema Food Pairing
- Wein und Schokolade, wo-
durch ich meine Leidenschaft
furs Kochen und Essen eben-
falls mit Wein verbinden konn-
te. Aktuell arbeite ich wahrend
der letzten Monate meines Stu-
diums bei einem portugiesi-
schen Weinimporteur in Mainz,
was mir auch sehr gut gefallt.
B Aus wie vielen Personen
hat sich die Fachjury zu-
sammengesetzt?
Die Fachjury bestand aus unge-
fahr 37 Personen. Diese Fachju-
ry setzte sich aus Vertretern der
wirttembergischen Weinbran-
che, ehemaligen Weinhoheiten
sowie Lokalpolitikern, Landes-
politikern und Pressevertretern
zusammen. Natirlich waren
auch Prasident und Geschafts-
flihrer des Woirttemberger
Weinbauverbands anwesend.
B Wo sehen Sie die Star-
ken des deutschen Weins?
Die Stellung des deutschen
Weins ist national und interna-
tional sehr gut. Das liegt vor al-
lem an der hohen Qualitat und
Vielseitigkeit der deutschen
Weine. Es gibt in Deutschland
so viele unterschiedliche Reb-
sorten, Lagen und Mikroklima-
ta, wodurch spannende leckere
Weine entstehen. Auferdem
sind wir in Bezug auf For-
schung, Technologie und Zu-

kunftsperspektiven
aufgestellt.

B Empfehlen Sie eher

einen leichteren oder reiferen
Wein?
Das kommt immer auf den An-
lass und die Stimmung darauf
an. Im Sommer bei 25°C wiirde
ich einen leichten, spritzigen
WeiBwein oder Rosé empfeh-
len, dessen Alkoholgehalt nicht
zu stark ist. Im Winter dagegen,
wenn es draullen so richtig kalt
ist, wiirde ich eher einen
schweren, im Holzfass gereif-
ten, Rotwein empfehlen. Ich
halte mich aber generell an den
Grundsatz: Ein guter Wein ist
der, der schmeckt. Egal ob
leicht, jung, schwer oder reif.

B Haben Sie einen Lieb-

lingswein?
Das ist sehr schwierig zu beant-
worten. Es gibt so viele tolle
Weine, da fallt es mir schwer
sich festzulegen. Generell trin-
keich lieber trockene WeiBwei-
ne und vor allem saurebetonte
Rieslingweine. Zu einem guten
Essen trinke ich auch mal einen
Spatburgunder oder Lember-
ger. Wenn es etwas zu feiern
gibt, darf ein guter Winzersekt
natiirlich auch nicht fehlen.

B Wie wird man liber-
haupt Weinprinzessin und
was hat Sie dazu bewogen,
sich als Weinprinzessin zu
bewerben?

Im Oktober letzten Jahres be-
warb ich mich fiir das Amt der
Wirttemberger Weinhoheiten
und habe durch mein Fachwis-
sen zum Thema Weinbau und
-vermarktung die Fachjury am
3. Dezember 2019 Uberzeugt.
Zusammen mit meinen zwei
Amtskolleginnen sind wir seit-
dem ein super Trio. Beworben
habe ich mich fiir das Amt, weil
ich das Weinland Wiirttemberg

sehr gut

und die Wiirttemberger Weine
bzw. Winzer reprasentieren
wollte. Ich bin eine sehr kon-
taktfreudige Person, gehe auf
Menschen zu und spreche ger-
ne vor groflem Publikum. Dies
sind Eigenschaften, die auchim
Amt wichtig sind, weshalb ich
motiviert war, mich zu bewer-
ben. Als Quereinsteigerin kann
ich auch Leuten, die weniger im
Thema Wein bewandert sind,
das Produkt Wein und die Fas-
zination fur Wein verstandlich
vermitteln. Auferdem wollte
ich als moderne junge Frau vor
allem der jlingeren Generation
zeigen, dass Wein Spall macht
und das Amt der Weinkdnigin
und Weinprinzessin attraktiv
ist. Das Amt bringt viele Vortei-
le mit sich, wie persénliche und
berufliche Weiterentwicklung,
kulinarische Erfahrungen und
gute Gesellschaft. Zudem hatte
ich, seit ich dem Wein verfallen
bin, den Wunsch einmal Wein-
konigin oder Weinprinzessin zu
werden.

B Zum Schluss: Haben Sie

einen Tipp fiir unsere Leser,
wie Sie ihren Wein am besten
genieBlen konnen?
Am besten ldsst sich ein Wein
genielRen, wenn der Wein und
vor allem die Arbeit was dahin-
ter steckt wertgeschatzt wird.
Weingenuss macht vor allem in
der Gruppe, mit Freunden oder
der Familie SpaR. Ein gutes
Weinglas macht auRerdem viel
in der Wahrnehmung und im
Geschmack aus.

Die Temperaturund das Am-
biente spielen ebenfalls eine
Rolle. Ein leichter WeiBwein
sollte etwas gekuhlt getrunken
werden und ein Rotwein kann
durchaus ein paar Stunden vor
dem GenieBen gedffnet wer-
den.



